






●ご注文はTVリモコンもしくは商品番号をルームサービス1番までお申しつけください●消費税込み、サービス料は別途頂戴いたします。

512

¥1,290
ハンバーグ＆
テレスメジャーステーキ
ハンバーグ＆
テレスメジャーステーキ

自家製手ごねハンバーグに、ウワミスジをソテーし、
レモンを添えてサッパリとどうぞ。
自家製手ごねハンバーグに、ウワミスジをソテーし、
レモンを添えてサッパリとどうぞ。

514

¥1,290
テレスメジャーステーキ＆
ガーリックシュリンプ
テレスメジャーステーキ＆
ガーリックシュリンプ

希少価値の高いウワミスジをオリジナルソースと共に、
ニカラグアピンク海老を使用した絶品コンビネーション。
希少価値の高いウワミスジをオリジナルソースと共に、
ニカラグアピンク海老を使用した絶品コンビネーション。

511

¥1,390
ハンバーグ＆
トマホークポーク
ハンバーグ＆
トマホークポーク

自家製手ごねハンバーグに、糸島産豚ロースを
グリルした絶品コンボ！
自家製手ごねハンバーグに、糸島産豚ロースを
グリルした絶品コンボ！

513

¥1,490
テレスメジャーステーキ＆
トマホークポーク
テレスメジャーステーキ＆
トマホークポーク

希少価値の高いウワミスジをオリジナルソースと共に、
糸島産豚ロースをグリルした絶品コンボ！
希少価値の高いウワミスジをオリジナルソースと共に、
糸島産豚ロースをグリルした絶品コンボ！

510

¥1,190
ハンバーグ＆
ガーリックシュリンプ
ハンバーグ＆
ガーリックシュリンプ

自家製手ごねハンバーグに、料理のプロが選ぶ
天然のニカラグアピンク海老使用。
自家製手ごねハンバーグに、料理のプロが選ぶ
天然のニカラグアピンク海老使用。

※写真はすべてイメージです。

本気ハンバーグ使用

Special

本気ハンバーグ使用

Special

本気ハンバーグ使用

Special

絶品海老
使用

Special

絶品海老
使用

Special

ファン急増中！
旨味あふれるハンバーグやステーキと
お好みのおいしさとの組み合わせ。
やっぱりお肉は最高です。

GreatMeat
グレートミートメニューグレートミートメニュー ORDER TIMEam11:00am25:00グリルメニューはすべて単品です。

絶品海老
使用

Special

515

¥1,490
トマホークポーク＆
ガーリックシュリンプ
トマホークポーク＆
ガーリックシュリンプ

糸島産の骨付きロースを使用したボリュームある一品と
ニカラグアピンク海老を使用した絶品コンビネーション。
糸島産の骨付きロースを使用したボリュームある一品と
ニカラグアピンク海老を使用した絶品コンビネーション。



519 梅の実ひじき梅の実ひじき

●ご注文はTVリモコンもしくは商品番号をルームサービス1番までお申しつけください●消費税込み、サービス料は別途頂戴いたします。

最初の1杯が
スペシャルプライス！

※追加は通常料金を頂戴いたします

※土・日・祝日は実施しておりません

ご入室のお客様
に

ハイボール

¥150
レモンサワー

¥100
生ビール（グラス）

¥150

pm16:00

HAPPY
HOUR!!

ハッピーアワー

pm18:00

平日
限定

906 907 908

※写真はすべてイメージです。

516 ¥490骨付き豚カルビ骨付き豚カルビ
ビールに良く合う骨付き豚カルビはいかがですか？ビールに良く合う骨付き豚カルビはいかがですか？

517 ¥990トマホークポークトマホークポーク

糸島産の骨付きロースを使用した
ボリュームある一品です。 
糸島産の骨付きロースを使用した
ボリュームある一品です。 

518 ¥890テレスメジャーステーキテレスメジャーステーキ

希少価値の高いウワミスジをオリジナルソースで
お召し上がりください。
希少価値の高いウワミスジをオリジナルソースで
お召し上がりください。

521 ツナマヨツナマヨ520 ごま昆布ごま昆布 522 明太子明太子 523 鮭鮭 524 梅干梅干
※１個からのご注文も承ります。　※２個目のご注文からのおにぎりは、１個につき¥１２０となります。※１個からのご注文も承ります。　※２個目のご注文からのおにぎりは、１個につき¥１２０となります。

パリパリ海苔使用

Special

¥230
おにぎり
（味噌汁・漬物付き）
おにぎり
（味噌汁・漬物付き）

コシヒカリのお米と高級有明海苔での
おにぎりは最高です。
コシヒカリのお米と高級有明海苔での
おにぎりは最高です。
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ピザ／パスタ／バル／ワイン
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お酒のあてに如何でしょうか？

ピザ・パスタによく合う
イタリア産ワイン&
スパークリング

王道の一品。シンプルでベストな味。

マルゲリータ
¥890

702

708

ローストビーフ満載、
肉好きにはたまらない一品。

ローマ産のパンチェッタを
贅沢にトッピングしたピザです。

ローストビーフ¥1,090 パンチェッタ     ¥990701

焼き上げたピザ生地の上に野菜をのせて
ライトに仕上げました。

サラダピザ     ¥890703

お酒に良く合う定番の一品。

濃厚な果実を感じる事ができる爽やかな
辛口のフルボディー。深い赤色の発泡ワイン。

ランブルスコ
 
 　　　　    750ml ¥2,300

711

調和のとれた風味が特徴で、
ロースト・グリルなどの肉料理にお勧めです。

カステッリ・ロマーニ・ロッソ
 750ml ¥990

712

爽やかな中辛口で、淡白な肉の料理や
魚介類の料理にお勧めです。

カステッリ・ロマーニ・ビアンコ
 750ml ¥990

713

アンティパスト   ¥790709

オイルサーディン  ¥390710

イタリア産のサラミと生ハムを4種盛りにした一品。
厳選ワインと共にご賞味ください。

704

トマトとほうれん草の麺を使った
サラダ風冷製パスタ。
オニオンドレッシングをかけ、ご賞味下さい。

サラダパスタ
 ¥890

バジルスープパスタ
 ¥990

707

トマトスープをピリ辛に仕上げたパスタ。
癖になること間違いなし。

トマトスープパスタ
 ¥890

豚骨スープをベースにバジルを加えた
スープ系のパスタ。イタリアと福岡を
融合したパスタに仕上げてみました。

706

海老とキノコをガーリックオイルで
上品に仕上げたオイル系のパスタです。

海老とキノコのパスタ
 　　　　　　  ¥990

705

オイル系

冷  製

スープ系

グラスワインで十分な方へ
お勧めのワインです。

※712・713ワインとは商品が異なります。

フォルタン・カベルネ・
ソーヴィニョングラスワイン
（赤） ¥500

714

フォルタン・シャルドネ・
グラスワイン
（白） ¥500

715

スパークリングワイン やや辛口

赤ワイン やや甘口

白ワイン やや辛口

Glass
Wine

Wine

スープ系

　イタリア生まれの新感覚。
日本に上陸して間もない希少な生地です。

新食感をお愉しみください。

　イタリア生まれの新感覚。
日本に上陸して間もない希少な生地です。

新食感をお愉しみください。

日本オ
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ナ協会認定


